
Ottenuta dalla vinaccia proveniente dai vigneti di Glera di proprietà di Bellenda che si trovano nella zona di Carpesica, questa
grappa viene distillata a vapore con il metodo tradizionale discontinuo in caldaiette di rame. Segue poi l'invecchiamento in piccole
botti di rovere di Slavonia per un periodo di oltre un anno, operazione che conferisce alla grappa un leggero colore paglierino, un
profumo intenso e pronunciato e un sapore morbido e rotondo.

: limpido, leggermente paglierino
: intenso, pronunciato ed etereo, delicato e fragrante, armonico, con un netto riconoscimento del vitigno d'origine

: morbido e armonico, giustamente alcolico, caldo, rotondo e delicato

Colore
Profumo
Sapore

GRAPPA DI PROSECCO AFFINATA IN BOTTE
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