
Produit à partir des raisins du cépage homonyme cultivés dans nos côteaux, Incrocio Manzoni 6.0.13 doit son nom au prof. Luigi
Manzoni qui greffa du Riesling sur du Pinot Blanc dans les vignobles de l'Ecole d'Oenologie à Conegliano.Après les vendanges et
le pressurage, la vinification a lieu dans de l'acier aux températures contrôlées.
Il accompagne mirablement le riz aux légumes, les mets à base de poisson ou la viande blanche. Servir à la température
conseillée de 10 °C.

:jaune paille, net, limpide et brillant.
: très élégant et fruité, senteur de pêche et abricots. Intense et persistant, aux nuances légèrement aromatiques.

: ronde et élégante, aux corsé et acidité équilibrés, sapide.
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