
Issu de la fermentation naturelle du Prosecco des côtes de Conegliano dont la prise de mousse et l'élevage ont
lieu dans de l'acier puis en bouteilles pendant quelques mois, ce vin mousseux brut produit par Bellenda est
caractérisé par son aspect lumineux et brillant, une mousse abondante et un fin perlage continu. Délicat et
légèrement aromatique, à la sève quelque peu amère mais agréable, il est un excellent apéritif et accompagne
de manière remarquable les hors-d'oeuvres, notamment le poisson. Servir frais à 6-8° C.

: abondante et évanescente, perlage continu à la graine très fine
: jaune paille pâle, lumineux et brillant
: très raffiné, une note fruitée intense, bouquet délicat et typique

: nette, sèche, la sève agréable et légèrement amère.
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SAN FERMO

CONEGLIANO VALDOBBIADENE DOCG PROSECCO SUPERIORE BRUT
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