
Ein delikater, leicht aromatischer Schaumwein, durch natürliche Gärung aus unseren Prosecco-Trauben von
den Hügeln um Conegliano gewonnen.
Er eignet sich vorzüglich als Aperitif, ist aber besonders zu Fisch- Vorspeisen zu empfehlen und ist in jedem
Fall ein gelungener Abschluss eines jeden guten Mahls.
Man reicht ihn am besten kühl, mit einer Temperatur von 8 - 10° C.

besonders fein, reich und anhaltend.
schwaches Strohgelb, leuchtend, brillant.

Von besonderer Feinheit, delikat und charakteristisch, intensiv mit einem reinen Fruchtgeruch.
rein, trocken, mit einem angenehmen leicht bitteren Nachgeschmack.

Perlage:
Farbe:
Bouquet:
Geschmack:

SAN FERMO

CONEGLIANO VALDOBBIADENE DOCG PROSECCO SUPERIORE BRUT
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