
Perusin naît d'une ancienne recette de l'amer d'herbe autrefois produit dans les foyers, génération

après génération, par les femmes de la famille. Une combinaison originale et savante d'herbes et de

racines de la Vénétie préalpine, de zestes d'agrumes macérés dans l'alcool et de distillé de raisin.

L'intense couleur ambrée a un parfum éthéré, harmonieux, prononcé et fragrant d'herbes. En bouche

il est souple, chaud, rond et délicat. Excellent en fin de repas, il doit être servi à une température

d'environ 16° C.

PERUSIN

LIQUORE ALLE ERBE DI CAMPAGNA
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