
Issu du Prosecco des côtes de Conegliano et Valdobbiadene, ce vin mousseux extra dry du domaine Bellenda suit
les procédés de vinification et la prise de mousse de la méthode Charmat. On obtient donc un vin mousseux,
souple, délicat et très raffiné au bouquet typiquement fruité et floral; dans le verre il affiche une mousse abondante
et évanescente et son œil lumineux et brillant. Très élégant et intense, il doit être servi frais à la température de 6-8°
C, il est un excellent apéritif et accompagne mirablement les gâteaux secs et les desserts à base de fruits.

: abondante et évanescente, perlage continu et persistant à la graine très fine
: jaune paille pâle, lumineux et brillant
: très raffiné et intense, bouquet délicat aux notes fruitées marquées.

: nette, équilibrée et modérément délicate, corsé suffisamment modéré.
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MIRAVAL

CONEGLIANO VALDOBBIADENE DOCG PROSECCO SUPERIORE

EXTRA DRY
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